
Alten- und Pflegeheim der Hospitalstiftung 

Menü I Menü II (vegetarisch) Abendessen 1
Tagessuppe Tagessuppe bunter

Kalbsgeschnetzeltes Kartoffeltaschen mit Pastetenaufschnitt

in Rieslingrahm Frischkäsefüllung halbes Ei

Herzoginkartoffel buntes Gemüse

buntes Frühlingsgemüse Kräutersoße

Eisdessert Eisdessert od. Cremesuppe

Tagessuppe Tagessuppe Leberkäse-Aufschnitt

Hausgemachte gekochte Eier Essiggurke

Lasagne in Senfsoße

Salat Kartoffelpüree

Salat

od. Reisbrei

Tagessuppe Tagessuppe heiße

Geflügel-Geschnetzeltes Hafer- Quarkküchle Bockwurst

in Currysoße auf Senf

Nudeln Erdbeersoße Semmel

Gemüse

Kompott od. pikanter Auflauf

Tagessuppe Tagessuppe gemischter Streichkäse

weiße Bratwürste Hausgemachte Tomatenecke

auf Sauerkraut Hirseküchle

Bratensoße auf Schnittlauchsoße

Kartoffelpüree Kartoffeln und Gemüse

od. Grießbrei

Tagessuppe Tagessuppe Matjessalat "Hausfrauen Art"

Rigatoni( kurze Nudeln) Aufgezogener (Essigurken,Äpfel,Mayonaise-

in Grießauflauf Sauerrahmdip)

Räucherlachs- Sahnesoße Fruchtsoße Dampfkartoffel

Salat

Apfelmus od. Cremesuppe

Kartoffeleintopf Vegetarischer kaltes

mit Gemüse, Wiener Kartoffel- Gemüseeintopf Hackfleischküchle

und Speck Schnittlauchröllchen Senf

Garnitur

Pudding Pudding od. Rührei

Tagessuppe Tagessuppe gemischte

Geflügelschnitzel "Elsass" Quarkstrudel mit Früchten Hartwurst

(überbacken mit Lauch, Schokoladensoße Essiggurke

Speck, Saurrahm)

Nudeln , Gemüse Bier/Radler

Eisdessert Eisdessert od. Pudding

Fr

Sa

So

           Unser Menü-Angebot vom 1.4. bis 7.4.2024

Einen Guten Appetit wünscht Ihnen das gesamte Küchenteam!

Wir servieren bei Bedarf passierte Kost, Diabetikerkost, Fingerfood, Allergiekost. Bei den besonderen Diäten

können wir keine Menüwahl anbieten. Zusatzstoffe und Allergene sind in der Küche einzusehen.  

Wir bitten um Verständnis, dass in Ausnahmefällen kurzfristige Änderungen nötig sein können.

Fragen beantworten wir gerne (Telefon 90921-136)
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Alten- und Pflegeheim der Hospitalstiftung 

Menü I Menü II (vegetarisch) Abendessen 2
Tagessuppe Tagessuppe gemischter

Geschwollene glasierte Wurst und Käseteller

Bratensoße Schwäbische Tomatenecke

Püree Apfelspätzle

Pariser Karotten

od. Cremesuppe

Tagessuppe Tagessuppe bunter  Nudelsalat

Hackbraten gebackene Eier mit Mais,Karotte, Salatgurken

"Jäger Art" im Parmesanmantel Senfdressing

Bratensoße, Butternudeln Rahmspinat

Mischgemüse Kartoffelpüree

od. Reisbrei

Tagessuppe Tagessuppe Heiße 

gebackenes Hausgemachter Weißwürste

Hähnchenschnitzel Quarkauflauf süßer Senf

Gurken-Kartoffelsalat mit Aprikosensoße Breze

Bier/Radler

od. pikanter Auflauf

Tagessuppe Tagessuppe Leipziger

Geschnetzelte Gebackener Camembert Eiersalat

Schweineleber Preiselbeeren (Schinken,Senfgurken,

mit Apfelspalten Butterkartoffel Schnittlauch,Joghurt

Püree, Salat  Salat Mayonaisendressing)

od. Grießbrei

Tagessuppe Tagessuppe Kräuterkäse

Fischküchle Hausgemachter Butterkäse

Rahmkartoffel Semmelschmarren Salatgurke

Broccoli Zimt und Zucker

Apfelmus od. Cremesuppe

Rindfleischeintopf Nudel- Paprikalyoner

mit Gemüse Gemüseeintopf Bierschinken

und Kartoffel Schnittlauchröllchen halbes Ei

Pudding Pudding od. Rührei

Tagessuppe Tagessuppe Kassleraufschnit

Hausgemachter Quarkknödel mit Meerrettich

Sauerbraten mit süßen Semmelbrösel Essiggurke

Kartoffeltaler Vanillesoße

Blaukraut Bier/Radler

Cremedessert Cremedessert od. Pudding

Wir servieren bei Bedarf passierte Kost, Diabetikerkost, Fingerfood, Allergiekost. Bei den besonderen Diäten

können wir keine Menüwahl anbieten. Zusatzstoffe und Allergene sind in der Küche einzusehen.  

Wir bitten um Verständnis, dass in Ausnahmefällen kurzfristige Änderungen nötig sein können.

Fragen beantworten wir gerne (Telefon 90921-136)

Einen Guten Appetit wünscht Ihnen das gesamte Küchenteam!

           Unser Menü-Angebot vom 8.4. bis 14.4.2024
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Alten- und Pflegeheim der Hospitalstiftung 

Menü I Menü II (vegetarisch) Abendessen 3
Tagessuppe Tagessuppe Rollmops

Ungarisches Nudeln mit Zwiebel

Wurstgulasch mit Dampfkartoffel

Püree Tomatensoße

Schwarzwurzelgemüse Salat

od. Cremesuppe

Tagessuppe Tagessuppe Geflügelsalat

Hausgemachte Nudeln mit Kirschtomaten mit Früchten

Hackfleischbällchen in Spinat-Sahnesoße Curry-Mayonaisen-Dressing

Champignonsoße Salat

Schwabenspätzle

Gemüse od. Reisbrei

Tagessuppe Tagessuppe heiße Wiener

gebackenes Himbeer-Rhabarberknödel  Senf

Schweineschnitzel gewälzt in süssen Semmel

Gablonzer Kartoffelsalat Semmelbrösel

Vanillesoße Bier/Radler

od. pikanter Auflauf

Tagessuppe Tagessuppe Bierschinken

gebratene Hähnchenkeule mit Grünkern gefüllte Butterkäse

Paprikasoße Zucchini Salatgurke

Reis Gemüsesoße, Kartoffelpüree

Salat Salat

od. Grießbrei

Tagessuppe Tagessuppe gemischter

gebratenes Fischfilet Hausgemachter Käseteller

mit Kräuterbutter Kaiserschmarren Tomatenecke

Kartoffelgratin mit Rosinen

 Salat

od. Cremesuppe

Rigatoni in Schweizer Schweizer Wurstsalat

Schinken-Tomaten- Sahnesoße Kartoffelrösti mit (Lyoner, Emmentaler,

 Salat Gemüse überbacken Essiggurken)

Kräuterdip

Salat

Pudding Pudding od. Rührei

Tagessuppe Tagessuppe gemischte

 Schweinebraten Schwäbischer Aufschnittplatte

Biersoße Apfelstrudel halbes Ei

Kartoffelknödel Vanille-Zimtsoße

Bayerisch Kraut Bier/Radler

Obstsalat Obstsalat od. Pudding

Fragen beantworten wir gerne (Telefon 90921-136)

Einen Guten Appetit wünscht Ihnen das gesamte Küchenteam!

Wir servieren bei Bedarf passierte Kost, Diabetikerkost, Fingerfood, Allergiekost. Bei den besonderen Diäten

können wir keine Menüwahl anbieten. Zusatzstoffe und Allergene sind in der Küche einzusehen.  

Wir bitten um Verständnis, dass in Ausnahmefällen kurzfristige Änderungen nötig sein können.

Fr

           Unser Menü-Angebot vom 15.4. bis 21.4.2024
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Alten- und Pflegeheim der Hospitalstiftung 

Menü I Menü II (vegetarisch) Abendessen 4
Tagessuppe Tagessuppe gemischter

Ofenfrischer Blumenkohl - Broccoli Gelbwurstteller

Leberkäse Auflauf Friesensalat

Bratensoße Kräutersoße

Bratkartoffel Püree

Gemüse od. Cremesuppe

Tagessuppe Tagessuppe Jagdwurst

Brätlaible vom Topfenpalatschinken Kalbfleischwurst

Schweinebrät mit Erdbeeer Tomate

Bratensoße, Spätzle Quarkfüllung

Balkangemüse Vanille- Soße

Kompott od. Reisbrei

Tagessuppe Tagessuppe heiße 

gefüllte Hachfleischroulade Schweizer Schüblinge

(Paprika,Zwiebel,Käse) Gemüsestrudel Semmel

Bratensoße, Nudeln Tomatensoße Senf 

Broccoligemüse Kartoffel Bier/Radler

od. pikanter Auflauf

Tagessuppe Tagessuppe Cremiger 

Wiener Zwiebelfleisch Spinatknödel Frischkäse- Gemüse

Kartoffelpüree auf Aufstrich

Salat Käsesoße

Salat

od. Grießbrei

Tagessuppe Tagessuppe Hering in Gelee

paniertes Kartoffelpuffer mit

Fischfilet mit Salatgurke

Sc. Remoulade Apfelmus

bunter Kartoffelsalat

od. Cremesuppe

Hühner- Nudeleintopf O-Bazter

mit Gemüseeintopf (Biergartenkäse)

Gemüsestreifen mit Garnitur

Schnittlauch Schnittlauch

Pudding Pudding od. Rührei

Tagessuppe Tagessuppe Salamiaufschnitt

Geflügelschnitzel Vegetarische Sauergemüse

im Parmesanmantel Tortellini

 Tomatensoße Tomatensoße

Nudeln, Gemüse Salat Bier/Radler

Eisdessert Eisdessert od. Pudding

Fragen beantworten wir gerne (Telefon 90921-136)

Einen Guten Appetit wünscht Ihnen das gesamte Küchenteam!

Wir servieren bei Bedarf passierte Kost, Diabetikerkost, Fingerfood, Allergiekost. Bei den besonderen Diäten

können wir keine Menüwahl anbieten. Zusatzstoffe und Allergene sind in der Küche einzusehen.  

Wir bitten um Verständnis, dass in Ausnahmefällen kurzfristige Änderungen nötig sein können.

So

           Unser Menü-Angebot vom 22.4. bis 28.4.2024
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Alten- und Pflegeheim der Hospitalstiftung 

Menü I Menü II (vegetarisch) Abendessen 5
Tagessuppe gebackener Kräuterquark

Hackfleischküchle Emmentaler mit 

Zwiebelsoße Preiselbeeren Dampfkartoffel

Kartoffelpüree Salat

Karottengemüse

od. Cremesuppe

Tagessuppe Tagessuppe bunter Teufelsalat

abgebräunter Leberkäse Allgäuer (Rindfleisch,Paprika, Zwiebel

Bratensoße Käsenudeln Essigguke,Meerrettich)

Bratkartoffel mit Röstzwiebel Ketchup-Mayonaisendressing

Salat  Salat

od. Reisbrei

Brätknödelsuppe Brätknödelsuppe heiße Lyoner

gebratenes  Hähnchenbrust Pfannenkuchen mit Senf

mit Spargelragout mit Beerenfüllung Brot

Kartoffelrösti Vanillesoße

Eisdessert Eisdessert od. pikanter Auflauf

Tagessuppe Tagessuppe gemischter 

Geflügelfrikasse Hausgemachte Streichwurstteller

mit Erbsen Grünkernküchle Dillgurken

Sahnesoße Kräutersoße

Reis Kartoffeln

Broccoligemüse od. Grießbrei

Tagessuppe Tagessuppe gemischter

Fischfilet im Backteigmantel Rahmspinat Käseteller

Tomatensoße Rührei Ananas

Kartoffel Kartoffelpüree

 Salat

od. Cremesuppe

Champignos in Rahm buntes Geüseragout Bunter

Serviettenknödel Serviettenknödel Fleischsalat

Salat Salat (Lyoner, Essiggurke, Paprika

Kräuter, Mayonnaise)

Pudding Pudding od. Rührei

Tagessuppe Tagessuppe gemischter

Spanferkelrollbraten Germknödel mit Wurstteller

Bratensoße Zwetschgenfüllung halbes Ei

Schupfnudeln Vanillesoße

Kaisergemüse Bier/Radler

Cremedessert Cremedessert od. Pudding

können wir keine Menüwahl anbieten. Zusatzstoffe und Allergene sind in der Küche einzusehen.  

Wir bitten um Verständnis, dass in Ausnahmefällen kurzfristige Änderungen nötig sein können.

Fragen beantworten wir gerne (Telefon 90921-136)

Einen Guten Appetit wünscht Ihnen das gesamte Küchenteam!

           Unser Menü-Angebot vom 29.4. bis 5.5.2024
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Wir servieren bei Bedarf passierte Kost, Diabetikerkost, Fingerfood, Allergiekost. Bei den besonderen Diäten



Alten- und Pflegeheim der Hospitalstiftung 

Menü I Menü II (vegetarisch) Abendessen 6
Tagessuppe Tagessuppe Hering in

gekochte Rinderbrust Kräuter-Käseomelette Tomatensoße

Meerrettichsoße Kartoffel 

Kartoffel Gemüse

Wirsingemüse

od. Cremesuppe

Tagessuppe Tagessuppe Allgäuer Nudelsalat

Schaschlikpfanne Pfannenkuchen (Erbsen, Karotten,

(Schweinehüfte,Paprika, mit Marmelade Essiggurken)

Zwiebel,Wammerl) Majonnaisedressing

Reis, Salat

Kompott od. Reisbrei

Tagessuppe Tagessuppe heiße Wiener

Allgäuer Schwäbischer Semmel

Schinkennudeln Quarkstrudel Senf

Bratensoße Vanillesoße

Salat Bier/Radler

od. pikanter Auflauf

Tagessuppe Tagessuppe gemischter

Karlsbader Kartoffel-Zucchini Schinkenteller

Sahnegulasch vom Kalb Karottenpuffer Galia Melone

Butternudeln Kräuterdip

buntes Frühlingsgemüse Gemüse

Eisdessert od. Grießbrei

Tagessuppe Tagessuppe Allgäuer

gebackenes Scholllenfilet Allgäuer Emmentaler

 Kartoffel-Gurkensalat Käsespatzen Garnitur

Remoulade Röstzwiebel

Salat

od. Cremesuppe

Nudeln Nudeln Bunter

mit Hackfleischsoße mit Vegetarischer Wurstsalat

Salat Hackfleischsoße (Lyoner, Essiggurken,Paprika)

Salat

Puddding Pudding od. Rührei

Tagessuppe Tagessuppe gemischter

Hausgemachte Rinderroulade Erdbeerknödel Wurstaufschnitt

Spätzle in süßen Semmelbrösel Schlesische Gurkenhappen

Blaukraut Vanillesoße

Bier/Radler

Eisdessert Eisdessert od. Pudding

Wir servieren bei Bedarf passierte Kost, Diabetikerkost, Fingerfood, Allergiekost. Bei den besonderen Diäten

können wir keine Menüwahl anbieten. Zusatzstoffe und Allergene sind in der Küche einzusehen.  

Wir bitten um Verständnis, dass in Ausnahmefällen kurzfristige Änderungen nötig sein können.

Fragen beantworten wir gerne (Telefon 90921-136)

Einen Guten Appetit wünscht Ihnen das gesamte Küchenteam!

           Unser Menü-Angebot vom 6.5. bis 12.5.2024
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