
Alten- und Pflegeheim der Hospitalstiftung 

Menü I Menü II (vegetarisch) Abendessen 1
Tagessuppe Tagessuppe Matjessalat "Hausfrauen Art"

Leberkäse Cordon bleu glasierte (Essigurken,Äpfel,Mayonaise-

Kartoffelecken Schwäbische Sauerrahmdip)

Rahmgenüse Apfelspätzle Dampfkartoffel

Kompott od. Cremesuppe

Tagessuppe Tagessuppe Göttinger

Hausgemachte Hausgemachte Wursaufschnitt

Lasagne Hirseküchle Sauergemüse

Salat auf Schnittlauchsoße

Kartoffeln und Gemüse

Kompott od. Reisbrei

Tagessuppe Tagessuppe heiße

Geschwollene Kräuter-Käseomelette Bockwurst

Bratensoße Kartoffelpüree Senf

Püree Gemüse Semmel

Pariser Karotten

od. pikanter Auflauf

Tagessuppe Tagessuppe Bunter

Hähnchenbrusfilet Himbeer- Wurstsalat

Paprikarahmsoße Quarkstrudel (Lyoner, Essiggurken,Paprika)

Kartoffelnocken Vanillesoße

Gemüse

Obstsalat mit Erdbeeren Obstsalat mit Erdbeeren od. Grießbrei

Tagessuppe Tagessuppe körniger

gebratenes Zanderfilet Rahmspinat Frischkäse

Kräuterbutter mit Rührei (Hüttenkäse)

Curryreis Kartoffelpüree mit Schnittlauchröllchen

Rote Beetesalat

od. Cremesuppe

Kartoffeleintopf Vegetarischer kalte

mit Gemüse, Wiener Kartoffel- Gemüseeintopf Hackfleischküchle

und Speck Schnittlauchröllchen Remoulade

Pudding Pudding od. Rührei

Tagessuppe Tagessuppe Leberkäse-Aufschnitt

Schweinerolle" Allgäu" Pfannenkuchen Essiggurke

(Käse,Brät,Wammerl) mit Heidelbeerfüllung Senf

gebackene Kartoffel

buntes Gemüse Bier/Radler

Eisdessert Eisdessert od. Pudding

Fr

Sa

So

           Unser Menü-Angebot vom 26.5. bis 1.6.2025

Einen Guten Appetit wünscht Ihnen das gesamte Küchenteam!

Wir servieren bei Bedarf passierte Kost, Diabetikerkost, Fingerfood, Allergiekost. Bei den besonderen Diäten

können wir keine Menüwahl anbieten. Zusatzstoffe und Allergene sind in der Küche einzusehen.  

Wir bitten um Verständnis, dass in Ausnahmefällen kurzfristige Änderungen nötig sein können.

Fragen beantworten wir gerne (Telefon 90921-136)
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Alten- und Pflegeheim der Hospitalstiftung 

Menü I Menü II (vegetarisch) Abendessen 2
Tagessuppe Tagessuppe Hering 

Hackbraten Gebackener Camembert in Tomatensoße

mit Zwiebel- Rahmsoße Preiselbeeren

Nudeln Butterkartoffel 

Gemüse  Salat

od. Cremesuppe

Tagessuppe Tagessuppe Cremiger 

Geflügelschnitzel Kartoffeltaschen mit Frischkäse- Gemüse

mit heißen Früchten Frischkäsefüllung Aufstrich

Curryreis  Gemüse

Kräutersoße

Salat od. Reisbrei

Tagessuppe Tagessuppe Heiße 

bunte Quarkauflauf Weißwürste

Maultaschenpfanne mit Kirschen süßer Senf

mit Gemüse Fruchtsoße Breze

Bratensoße Bier/Radler

Salat Dessert od. pikanter Auflauf

Tagessuppe Tagessuppe Allgäuer Nudelsalat

weiße Bratwürste Hafer-Quarkküchle (Erbsen, Karotten,Essiggurken

mit Bratensoße Erdbeersoße Mayonaisendressing)

Püree

Dessert od. Grießbrei

Tagessuppe Tagessuppe Kräuterkäse

Fischküchle Apfelküchle Butterkäse

Schwenkkartoffel mit Zimt und Zucker Salatgurke

Dill-Gukengemüse Vanillesoße

Kompott od. Cremesuppe

Allgäuer Schinkennudeln Pfannenkuchen gemischte 

Bratensoße mit Rahmpilzen Wurstplatte

Salat Salat Tomatenecke

Pudding Pudding od. Rührei

Spargelcremesuppe Spargelcremesuppe gemischter

gefüllter Kalbsrollbraten Erdbeerknödel Schinkenteller

(Pilze, Rauchfleisch,Kräuter) in süßen Semmelbrösel Honigmelone

Kartoffelgratin Vanillesoße

Broccoligemüse Bier/Radler

Bayerischreme auf Beerengelee Bayerischreme auf Beerengelee od. Pudding

Wir servieren bei Bedarf passierte Kost, Diabetikerkost, Fingerfood, Allergiekost. Bei den besonderen Diäten

können wir keine Menüwahl anbieten. Zusatzstoffe und Allergene sind in der Küche einzusehen.  

Wir bitten um Verständnis, dass in Ausnahmefällen kurzfristige Änderungen nötig sein können.

Fragen beantworten wir gerne (Telefon 90921-136)

Einen Guten Appetit wünscht Ihnen das gesamte Küchenteam!

           Unser Menü-Angebot vom 2.6. bis 8.6.2025
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Alten- und Pflegeheim der Hospitalstiftung 

Menü I Menü II (vegetarisch) Abendessen 3
Brätspätzlesuppe Brätspätzlesuppe bunter 

Rindergeschnetzeltes Heidelbeer-Quarkstrudel Pastetenteller

in Paprika-Rahmsoße Sahnesoße halbes Ei

Spätzle

Galagemüse

Eisblume Eisblume od. Cremesuppe

Tagessuppe Tagessuppe gemischter

Currywurst Aufgezogner Käseteller

mit Kartoffelecken Grießauflauf Tomatenecke

Salat Zwetschgensoße

Dessert od. Reisbrei

Tagessuppe Tagessuppe heiße Wiener

gebratene Hähnchenkeule gefüllte Kohlrabi  Senf

Reis (mit Grünkern gefüllt) Semmel

Salat Gemüsesoße, Kartoffelpüree

Salat Bier/Radler

od. pikanter Auflauf

Tagessuppe Tagessuppe bunter Rindfleischsalat

Champignon-Hacksteak Blumenkohl "Polnisch" (Rindfleisch,Paprika, Zwiebel

Nudeln (Semmelbösel, gekochte Eier Essigguke,Meerrettich)

Salat zerlassene Butter) Essig-Öl-Dressing

Kartoffel und Salat

od. Grießbrei

Tagessuppe Tagessuppe Rollmops

Fischfilet Hausgemachter mit Zwiebel

mit Tomaten und Mozarella Kaiserschmarren Dampfkartoffel

überbacken    mit Rosinen

Bouillionkartoffel

Salat Apfelmus od. Cremesuppe

Nudeln Hirtenpfannenkuchen gemischte

in Champignons,Schinken, (mit Fetakäse, Spinat gefüllt) Hartwurst

Lauch -Sahnesoße Kräutersoße Essiggurke

Salat Salat

Pudding Pudding od. Rührei

Tagessuppe Tagessuppe gemischte

Puten-Oberkeulenbraten Schwäbischer Aufschnittplatte

in Rahmsoße Apfelstrudel halbes Ei

Kartoffelschupfnudeln Vanille-Zimtsoße

buntes Karottengemüse Bier/Radler

Eisdessert Eisdessert od. Pudding

Fragen beantworten wir gerne (Telefon 90921-136)

Einen Guten Appetit wünscht Ihnen das gesamte Küchenteam!

Wir servieren bei Bedarf passierte Kost, Diabetikerkost, Fingerfood, Allergiekost. Bei den besonderen Diäten

können wir keine Menüwahl anbieten. Zusatzstoffe und Allergene sind in der Küche einzusehen.  

Wir bitten um Verständnis, dass in Ausnahmefällen kurzfristige Änderungen nötig sein können.

Fr

           Unser Menü-Angebot vom 9.6. bis 15.6.2025
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Alten- und Pflegeheim der Hospitalstiftung 

Menü I Menü II (vegetarisch) Abendessen 4
Tagessuppe Tagessuppe gemischter

Hacksteak "Griechische Art" Blumenkohl-Küchle Gelbwurstteller

(Fetakäse, Paprikawürfel) Kräutersoße Friesensalat

Bratensoße Kartoffel

Reis, Krautsalat Salat

od. Cremesuppe

Tagessuppe Tagessuppe Thunfisch-

Ungarisches Hausgemachte Brotaufstrich

Paprikagulasch vom Rind Grünkernküchle (Eier, Essiggurken,

Nudeln Kräutersoße Mayonaise)

Schwarzwurzelgemüse Kartoffeln

Gemüse od. Reisbrei

Tagessuppe Tagessuppe heiße 

Ofenfrischer Quarkknödel Schüblinge

weißer  Leberkäse mit Heidelbeerfüllung Semmel

Bratensoße süße Semmelbrösel Senf 

Kartoffelpüree,Mischgemüse Vanillesoße Bier/Radler

Kompott od. pikanter Auflauf

Tagessuppe Tagessuppe kaltes

Geflügelschnitzel "Elsass" Tellerrösti paniertes

(Lauch,Speck,Saurrahm) mit buntem Spargelgemüse Schweine-Schnitzel

Kartoffelkroketten und Hollandaise Tomatenecke

Gemüse überbacken

Eisdessert Eisdessert od. Grießbrei

Tagessuppe Tagessuppe Romadur sauer

gebratenes Fischfilet Kartoffelpuffer mit Zwiebel

in Zitronensoße mit Essig-Öl-Dressing

Risoleekartoffel Apfelmus

Salat

od. Cremesuppe

Spaghetti Spaghetti Schweizer Wurstsalat

"Bolognese" mit Vegetarischer (Lyoner, Emmentaler,

Salat Hckfleischsoße Essiggurken)

Salat

Pudding Pudding od. Rührei

Tagessuppe Tagessuppe Kassleraufschnitt

Hausgemachter Sauerbraten Pfannenkuchen mit Meerrettich

Kartoffelknödel mit Gemüsefüllung Dillgurken

Blaukraut Schnittlauchsoße

Salat Bier/Radler

Obstsalat Obstsalat od. Pudding

Fragen beantworten wir gerne (Telefon 90921-136)

Einen Guten Appetit wünscht Ihnen das gesamte Küchenteam!

Wir servieren bei Bedarf passierte Kost, Diabetikerkost, Fingerfood, Allergiekost. Bei den besonderen Diäten

können wir keine Menüwahl anbieten. Zusatzstoffe und Allergene sind in der Küche einzusehen.  

Wir bitten um Verständnis, dass in Ausnahmefällen kurzfristige Änderungen nötig sein können.

So

           Unser Menü-Angebot vom 16.6. bis 22.6.2025
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Alten- und Pflegeheim der Hospitalstiftung 

Menü I Menü II (vegetarisch) Abendessen 5
Tagessuppe gebackener Kräuterquark

Schaschlikpfanne Emmentaler mit 

(Schweinehüfte, Paprika, Preiselbeeren Dampfkartoffel

Zwiebel, Wammerl) Kartoffeln

Reis Salat

Salat od. Cremesuppe

Tagessuppe Tagessuppe Indischer

Hausgemachter Gemüse Eiersalat

Hackbraten im Backteig (Ei, Früchte,Curry-

Bratensoße Tomatensoße Mayonaisendressing)

Kartoffelpüree Kartoffel, Salat

Broccoli od. Reisbrei

Tagessuppe Tagessuppe heiße Lyoner

gebackenes Schweineschnitzel Grießauflauf mit Senf

"Wiener Art" mit Semmel

bunter Kartoffelsalat Erdbeersoße

Betriebsausflug Vanillepudding od. pikanter Auflauf

Tagessuppe Tagessuppe gemischter 

buntes Geflügelragout Schweizer Streichwurstteller

mit Gemüse Gemüsestrudel Dillgurken

Nudeln Tomatensoße

Kartoffel 

Salat od. Grießbrei

Tagessuppe Tagessuppe Bratheringsröllchen

Fischfilet im Backteigmantel Eier in grüner mit

Tomatensoße Kräutersoße Zwiebel

Kartoffel Kartoffeln Tomatenecke

 Salat Salat

od. Cremesuppe

Champignons in Rahmsoße Tortellini mit Budapester

Serviettenknödel Kräuter- Käsesoße Fleischsalat

grüner Salat Salat (Lyoner, Essiggurke, Paprika

Zwiebel, Paprika-Mayonnaise)

Pudding Pudding od. Rührei

Tagessuppe Tagessuppe gemischter

Rindergeschnetzeltes Germknödel mit Wurstteller

Stroganoff Zwetschgenfüllung halbes Ei

(Essiggurken,Pilze) Vanillesoße

Kroketten, Gemüse Bier/Radler

Eisdessert Eisdessert od. Pudding

können wir keine Menüwahl anbieten. Zusatzstoffe und Allergene sind in der Küche einzusehen.  

Wir bitten um Verständnis, dass in Ausnahmefällen kurzfristige Änderungen nötig sein können.

Fragen beantworten wir gerne (Telefon 90921-136)

Einen Guten Appetit wünscht Ihnen das gesamte Küchenteam!

           Unser Menü-Angebot vom 23.6. bis 29.6.2025
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Wir servieren bei Bedarf passierte Kost, Diabetikerkost, Fingerfood, Allergiekost. Bei den besonderen Diäten



Alten- und Pflegeheim der Hospitalstiftung 

Menü I Menü II (vegetarisch) Abendessen 6
Tagessuppe Tagessuppe bunter Matjessalat

Ofensteak vom Schweinehals Schwäbischer (Äpfel,Essiggurke,Paprika)

(geschmort in Paprika- Quarkstrudel klarer Kräuterdressing

Tomatensoße) Vanillesoße heiße Kartoffel

Reis, Salat

od. Cremesuppe

Tagessuppe Tagessuppe gemischter

Brätlaible in Rahmsoße Kartoffel-Zucchini Aufschnitteller

Spätzle Karottenpuffer Sauergemüse

Salat Kräuterdip

Salat

od. Reisbrei

Tagessuppe Tagessuppe heiße Wiener

Paprika-Rahmgulasch Hausgemachte Semmel

Butternudeln Grießschnitten Senf

Kohlrabigemüse Zimt und Zucker

Bier/Radler

Kompott od. pikanter Auflauf

Tagessuppe Tagessuppe Bunter 

geschmorte Hähnchenkeule Hausgemachter Nudelsalat

in Weißwein Reisauflauf (Essiggurken,Karotten,Erbsen

Bandnudeln mit Aprikosensoße Schinkenwürfel,Senfdressig )

Salat

Kompott od. Grießbrei

Tagessuppe Tagessuppe Allgäuer

gebackenes Fischfilet Allgäuer Emmentaler

 Kartoffel-Gurkensalat Käsespatzen Tomatenecke

Remoulade Röstzwiebel

Salat

od. Cremesuppe

Nudeln Nudeln Käse-Eiersalat

Tomaten-Schinken-Sahnesoße Tomatensoße Aufstrich

Salat Salat (Käsewürfel,Eier,Essiggurken,

Majonnaise)

Puddding Pudding od. Rührei

Tagessuppe Tagessuppe gemischter

gefüllter Schweinebraten bunter Wurstaufschnitt

mit Brät und Gemüse Spätzle-Gemüsepfanne Schlesische Gurkenhappen

Spätzle leichte Currysoße

Bayerischkraut Bier/Radler

Eisdessert Eisdessert od. Pudding

Wir servieren bei Bedarf passierte Kost, Diabetikerkost, Fingerfood, Allergiekost. Bei den besonderen Diäten

können wir keine Menüwahl anbieten. Zusatzstoffe und Allergene sind in der Küche einzusehen.  

Wir bitten um Verständnis, dass in Ausnahmefällen kurzfristige Änderungen nötig sein können.

Fragen beantworten wir gerne (Telefon 90921-136)

Einen Guten Appetit wünscht Ihnen das gesamte Küchenteam!

           Unser Menü-Angebot vom 30.6. bis 6.7.2025
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